
LUZ I I
Res tau ran t  &  Bar



APERITIF

BONNAIRE TERROIRS GRAND CRU
BLANC DE BLANCS | CHARDONNAY | 
CHAMPAGNE | FRANKREICH 

CAVA BRUT NATURE 
2021 | XAREL-LO, PARELLADA, MALVASIA |
 U MES U FAN TRES | PENEDÈS | SPANIEN

LUZII SPRITZ
IST LECKER :)

SPRITZ
LIMONCELLO | APEROL | CAMPARI | ODE

NEGRONI
GIN | VERMOUTH | CAMPARI

AMERICANO
VERMOUTH | CAMPARI | SODA

FRENCH 75
CAVA | GIN | LEMON | ZUCKER

UNSER CHEFS-MENÜ
LUST AUF EIN ABENTEUER? 

3-GÄNGE ÜBERRASCHUNGSMENÜ

18

7

6

9

14

10

12

39

NUR KARTENZAHLUNG



SNACKS

SAUERTEIGBROT | BUTTER

POMMES 

KÄSESPÄTZLE

KÄSEKNÖDEL 

GESALZENE NÜSSE

VORSPEISE

KOPFSALAT
B0ZNER SAUCE | PARMESAN | JOHANNISBEEREN

FISCHTATAR
RETTICH | BUTTERMILCH | DILL 

RINDERTATAR
TOMATE | SAUERKIRSCHE | NUSSBUTTER 

ZWISCHENDURCH

ALLGÄUER MAULTASCHE
RIND | SCHWEIN | SCHMELZZWIEBELN

BLUTWURSTPRALINE 
ERBSE | HOLUNDER | ROTE ZWIEBEL

STANGENBOHNEN À LA CARBONARA
JAMON ODER AUSTERNPILZE | SAHNE | PARMESAN

5

5

5

5

4

11

12

14

12

11

12

NUR KARTENZAHLUNG



HAUPTGÄNGE

SPINATKNÖDEL
PARMESAN | SAUERKRAUT | WILDKRÄUTERSALAT 

GERÖSTETE KAROTTE
ORANGE | CHICORÉE | SCHWARZER KNOBLAUCH

SCHWEINENACKEN
SAUERKRAUT | KOHLRABI | JOGHURT

KALBSGESCHNETZELTES
CHAMPIGNON-RAHMSAUCE | SPÄTZLE

KURZGEBRATENER TAFELSPITZ
BLUMENKOHL | STACHELBEEREN 

GEBRATENER ZANDER
CHAMPAGNERSAUCE | KARTOFFEL

16

17

22

23

26

24

 GEMÜSE, FISCH UND FLEISCH SIND MEDIUM RARE ZUBEREITET 

NUR KARTENZAHLUNG



DESSERT

CRÈME BRÛLÉE

WILDBEEREN CRUMBLE MIT VANILLEEIS

WEISSE MOUSSE AU CHOCOLAT
ERDBEEREN | HASELNUSS 

HAUSGEMACHTER SLUSHY 
MIT ALKOHOL

BERGKÄSE 
SAUERTEIGBROT

SCHNAPS & DIGESTIF

HELBING
LIMONCELLO
OBSTWASSER
HIMBEERGEIST 
MIRABELLE 
PRINS ALTEN MARILLE
AMARETTO 
DRAMBUIE 
RAMAZZOTTI
AVERNA
COINTREAU
BAILEYS

7

9

8

5
8

10

3,5
3,5
3,5
4
4
6
5
5
5
5
6
6

ALLE PREISE SIND INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER.

BITTE SPRECHEN SIE UNSER TEAM AUF ALLERGIEN UND
ERNÄHRUNGSBEDÜRFNISSE AN.

LUZII.BERLIN | @LUZII.BERLIN



LUZ I I
Res tau ran t  &  Bar



APERITIF

BONNAIRE TERROIRS GRAND CRU
BLANC DE BLANCS | CHARDONNAY | 
CHAMPAGNE | FRANCE 

CAVA BRUT NATURE 
2021 | XAREL-LO, PARELLADA, MALVASIA |
 U MES U FAN TRES | PENEDÈS | SPAIN

LUZII SPRITZ
IT’S LECKER 

SPRITZ
LIMONCELLO | APEROL | CAMPARI | ODE

NEGRONI
GIN | VERMOUTH | CAMPARI

AMERICANO 
VERMOUTH | CAMPARI | SODA

FRENCH 75
CAVA | GIN | LEMON | SUGAR

TAKE THE CHEFS MENU!
YOU LOVE A LITTLE SURPRISE? 

3-COURSE CHEFS MENU

18

7

6

9

14

10

12

39

CARD PAYMENT ONLY



SNACKS

SOURDOUGH BREAD | BUTTER

FRENCH FRIES

KÄSESPÄTZLE

CHEESEKNÖDEL

SALTY NUTS 

STARTERS

LETTUCE
BOZNER SAUCE | PARMESAN | CURRANT

FISHTATAR
RADISH | BUTTERMILK | DILL 

BEEF TARTAR
TOMATO | SOUR CHERRY | NUT BUTTER

INBETWEEN

ALLGÄUER MAULTASCHE
BEEF | PORK | MELTED ONIONS

BLOOD SAUSAGE PRALINE  
PEAS | ELDERFLOWER | RED ONION

STRINGBEANS À LA CARBONARA
JAMON OR OYSTER MUSHROOMS | CREAM | PARMESAN

5

5

5

5

4

11

12

14

12

11

12

CARD PAYMENT ONLY



MAIN COURSE

SPINACHKNÖDEL
PARMESAN | SAUERKRAUT | SALAD

ROASTED CARROT
ORANGE | CHICORY | BLACK GARLIC

ROASTED PORKNECK
SAUERKRAUT | KOHLRABI | JOGHURT

KALBSGESCHNETZELTES
VEAL | MUSHROOM CREAM SAUCE | SPÄTZLE

CAP OF RUMP
CAULIFLOWER | GOOSEBERRY

FRIED PIKE PERCH
CHAMPAGNE SAUCE | POTATOES

16

17

22

23

26

24

 VEGGIES, FISH, AND MEAT ARE PREPARED MEDIUM RARE 

CARD PAYMENT ONLY



DESSERT

CRÈME BRÛLÉE

WILDBERRY CRUMBLE WITH VANILLA ICE CREAM

WHITE MOUSSE AU CHOCOLATE
STRAWBEERIES | HAZELNUTS

HOMEMADE SLUSHY
WITH ALCOHOL

MOUNTAIN CHEESE
SOURDOUGH BREAD

SCHNAPS & DIGESTIF

HELBING
LIMONCELLO
OBSTWASSER
HIMBEERGEIST 
MIRABELLE
PRINS ALTE MARILLE
AMARETTO 
DRAMBUIE 
RAMAZZOTTI
AVERNA
COINTREAU
BAILEYS

7

9

8

5
8

10

3,5
3,5
3,5
4
4
6
5
5
5
5
6
6

ALL PRICES INCLUDING VAT.
PLEASE REACH OUT TO OUR TEAM REGARDING ALLERGIES AND DIETARY

REQUIREMENTS.

LUZII.BERLIN | @LUZII.BERLIN


